
lunch
De lunchgerechten worden geserveerd op wit of bruin 

boerenbrood, tenzij anders vermeld.

‘12 UURTJE’ 15.50
tomatensoepje, broodje carpaccio en een broodje kroket

HETE KIP 13.50
gewokte groente, sriachamayonaise
Op een Italiaanse bol of waldkorn geserveerd

OSSENHAASPUNTJES 14.95
wokgroentes, Oosterse dressing. 
Op een Italiaanse bol of waldkorn geserveerd

BONELESS RIBS 14.-
koolsalade, bosui, barbequesaus
Op een Italiaanse bol of waldkorn geserveerd

BIEFSTUK  23.-
paddenstoeltjes, jus 

CARPACCIO 14.-
rucola, Old Amsterdam, pittenmix, truffelmayonaise

GEROOKTE ZALM 14.50
Teriyaki, avocado, roomkaas, limoen

TUNA MELT 13,75
pittige tonijn, ingelegde rode ui, cheddar 
Op naanbrood geserveerd

FOCACCIA PROSCIUTTO 12.50
rode pesto roomkaas, rucola, tomaat

CLUBSANDWICH 13.-
kip, kaas, ei, tomaat, komkommer, bacon, kerrie mayonaise 

(VEGAN) KROKETTEN 10.50
2 Holtkamp kroketten met grove mosterd

UITSMIJTER 9,95
met ham en/of kaas

GEBRANDE GEITENKAAS (v) 13.-
honing, notencrumble, radijs, cranberry balsamico

TOSTI 7.50
ham, kaas & ketchup

salades
LAMSHAM 16.50
groene asperges, krieltjes, limoenmayonaise

KOOI SALADE 17.-
gamba’s, gerookte zalm, prosciutto, kiemgroentes, tuinkruidenmayonaise 

CARPACCIO 16.-
Old Amsterdam, pittenmix, truffelmayonaise 

GEBRANDE GEITENKAAS (v) 15.-
peer, veldsla, notenmix, cranberry balsamico 

(met brood & zeezoutboter + 2.50)

kinder gerechten
BIEFSTUKJE 16.50
met jus & frites

KIPSTUKJES / KROKET / FRIKANDEL 9.50
met frites 

ZALM 14.50
teriyaki

SPARERIBS 14.-
zoet gemarineerd, met frites

KINDERIJSJE 6.25
2 bolletjes vanille ijs & slagroom 



vooraf

BROODPLANKJE 7.95
zeezoutboter, aioli

TOMATENSOEP (v) 7.50 
verse kruiden, room

ASPERGESOEP 8.50
beenham, ei, peterselie olie

SOEPSHOTJE 4.25
klein soepje, keuze uit tomatensoep of aspergesoep

LAMSHAM 14.50
asperge aardappelsalade, truffelkaas, paddenstoelenmayonaise

STEAK TARTAAR 14.50
Mexicaanse style, tortilla krokantje, eidooier, Pico de Gallo

CARPACCIO 14.-
rucola, Old Amsterdam, pittenmix, truffelmayonaise 

GEGRILDE OCTOPUS 16.-
parmezaan, Salsa verde 

GRAVAD LACHS 15.50
gin, komkommer, groene asperge, limoen

GAMBA’S 14.50
chorizo, mango, Oosterse saus 

BRUCHETTA’S (v)  13.-
groene asperges, mozarella, tomaat, limoen

hoofd
SALTIMBOCCA 26.-
kalfsribeye, prosciutto, salie 

LAMSFILET 25.50 
ras el hanout, groene asperges, cherry tomaat

MAISKIPFILET 24.50
Grand Marnier, bramen barbequesaus

BIEFSTUK 25.50
zoete aardappelcreme, jus of pepersaus

VARKENSHAAS SATE 21.50
zoetzure atjar

SPARERIBS 22.50
zoet of pittig, knoflooksaus

ZALM 24.50
gelakt, wasabi sesamkorst, Teriyaki

VIS VAN HET SEIZOEN  dagprijs

SCHNITZEL VAN AUBERGINE (v) 20.-
salsa, baba ganoush, limoen, yoghurt

RISOTTO 20.-
groene asperge, creme fraiche, prosciutto, truffelolie
(kan ook vegetarisch)

vlees & visgerechten worden geserveerd met frites
extra supplementen: 

frisse salade 4.50
geroosterde bospeen 5.50 

frites 4.50 
extra mayonaise, ketchup, curry 1.25

warm geserveerde sauzen 2.50



dessert
BANAAN HAZELNOOT 9.-
gekarameliseerde banaan, hazelnootmousse 

LAVA CAKE 9.-
lopend hart, vanille ijs 

MASCARPONE TRIFLE 8.50
advocaat, oreo, chocolade

TARTE TATIN 8.50
caramelsaus, vanille ijs 

SCROPPINO 8.50
citroenijs, vodka, prosecco 

zoet 
APPELPUNT 4.85
met slagroom 

CHEESECAKE 4.95

CITROEN-MERINGUETAART 4.95

BONBONS  8.- (5st.)
van Patisserie Nijtmans

FRIANDISES 6.- (3st.)
wisselende lekkernijen 

bites
BROODPLANKJE 7.95
zeezoutboter en aioli

BORRELPLANK 9.50
fuet, oude kaas, chips, brood, vijgencompote

NACHO’S  10.95
pulled chicken, guacamole, cheddar, crème fraîche, bosui 

YAKATORI 9.-
kipspiesjes, seroendeng, sesam, bosui 6st.

BITTERGARNITUUR
10st. 12.50
20st. 24.00

BITTERBALLEN 9.50
Holtkamp, 8st.  

KAASSTENGELS 9.50
Chilisaus, 8st. 

KOREAN CHICKEN 8.-
sriracha  mayonaise, 6st. 

AVOCADO FRIES 8.50
chipotle mayonaise

LOADED FRIES  
truffelmayonaise, parmezaan  7.50

dessertwijn 
DAVID ERMEL PINOT GRIS | Elsaz, Frankrijk  7.50
Geuren van peer en appel, met op de achtergrond hints van bloemen en citrus. 
De structuur is droog, fris en toch zacht.

BUTUSSI VERDUZZO FRIULANO | Friuli Venezia Giulia, Italie  8.75
De goudgele chardonnay heeft een vol, rijk en zwoel aroma van citrus, vanille, 
honing, caramel, banaan, rijpe ananas en ander tropisch fruit. De zachte smaak is 
elegant en romig met fijne houtgerijpte vanille en lichte ‘toast’ sensatie.


